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 مساهمة الطبخ الشمسي في تأمين الغذاء الصحي

 بالمناطق الصحراوية المعزولة 

 

 بوكار مبارك  و عمارأمحمد  ،حرميم أرزقي

 وحدة البحث في الطاقات المتجددة بالوسط الصحراوي

 ا لجزائر -طريق رقان, أدرار.478ص.ب  

 :ملخص

ن لزم تيأميتأمين الغذاء الصحي فيي المنياطق الصيحراوية النا يية ت يسي 

ة وتيييفير اذيذييية اليا فييية فحسييل بييف ي طلييل تيييفير الميييام  الطا يييية ال  ميي

ر إن المنيياطق الصييحراوية تز يي. ل حضييير اليابيياغ الغذا ييية الييمييية بصيي ة ايييف 

يياغ بحيف شمسي كبير ت ي طلل إت حسن اتس عمال في  ف  تطبيياغ ل لبيية حاا

. طا يية الضييرومية ل حضييير الغييذاءميين بييين هييذج الحااييياغ   ييف الو  .المييياطن

 فباسيي عمال الطا يية الشمسييية فييي تطبيييق الطييبخ الشمسييي  يييفم حيي  بييفي  وم ميي 

 يسيياهف فييي تييأمين الغييذاء الصييحي بييفون إتيي ي لللييرو  الغابييية الييذ  ييي    إليي 

فييي هييذج المياليية  يييفم  رةييا ل  ربيية  . ال صييحر وتيليييم المسيياحاغ الزما ييية

 ياغ حيث  بين إم ا ية تطيير وترويج اس عمال الطباال زا ر في الطبخ الشمسي 

الشمسييية فييي اذوسيياط الشييعبية ةييمن سياسيية طا يييية ت يافييق ميي  مبييف  ال نمييية 

 المس فامة.

ط غذاء الصحي, الطبخ الشمسي ,  ماسية ت ريبيية, اليسيلا تأمين:م اتيح

 الصحراو .

 الميفمة.  -1

اذوبئيية وتحسييين يعييف الغييذاء الصييحي ميين اليسييا ف اذساسييية لم افحيية 

ء وتييأمين الغييذا  .مسيي يا المعيشيية فييي ال  معيياغ السيي ا ية المعزوليية والمعييي  

 الصييحي فييي هييذج المنيياطق ت يسيي لزم تييأمين اذيذييية اليا فييية فحسييل بييف ي طلييل

لييذ  إن المييياطن ا. تيييفير الميييام  الطا يييية ال  ميية لطييبخ اذيذييية بصيي ة ايييف 

ية والمنيياطق المعزوليية يعييا ي ال لييير ييطيين فييي العفيييف ميين الياحيياغ الصييحراو

 هيذج الصيعيباغ تراي  .وييااه  ف  صيعيباغ ل حضيير واباتيه الغذا يية الييميية

ل ييأ إليي   ليية الميييام  الطا يييية وكييذا صييعيبة ا  نيياء  يياموماغ الغييا  الطبيعييي في

 الإ سان إل  اس عمال حطل اذش ام كي ي  ل حضير الغذاء.

لطا ة للغابية كاذكاسيا والنخيف كمصفم إن الل يء إلي اس خفام اللرو  ا

ميا مساهف إل  حف كبير في اليضاء  ل  الغطياء النبياتي فيي المنياطق الصيحراوية 

خيم   ا إل  تيليم المساحاغ المس غلة للزما ة الصحراوية لحف ال  اي فيما ي

 الحبيب والعفيف من الخضرواغ ال صلية.
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فييأن   طييال السينة,و ل يين هيذج المنياطق تحبييي ب شيعا  شمسيي ها ييف 

الطا يية الشمسييية تبيير  كبييفيف ووسيييلة اييف ملميية ل حضييير الغييذاء الصييحي ميي  

, ام المحافبة  ل  البيئة والمساهمة في الحف من ا بعاث يا اغ اذ حبيا  الحير

 مشامكة بذلك في تأمين الغذاء وةمان مس يبف الإ سان  ل  المفا البعيف.

 عيف   ل طييير  اليز  الطيبخ لييف بيذلج اليي  م,  ل  المسي يا العيالمي

فييان  وبييالنبر إليي  المشيياكف الطا يييية والبيئييية الحالييية .الشمسييي وتحسييين   ا لييف

 تطيير و شر الطبخ الشمسي في ال زا ر صام ةروم  تبف منلا.

فييي هييذج المياليية  حيياول تسييليط الضيييء  ليي  إم ا ييية الطييبخ الشمسييي 

 الغذاء. ل حضير الطعام ومساهم ه في حماية البيئة وتأمين

 أثير الطبخ بالحطل  ل  الزما ة الصحراوية.ت2 - 

كا ييج معبييف البشييرية تسيي عمف  ييام  ,إليي  ياييية اليييرن الماةييي تيريبييا

ج وبعف ظليم المصا م الطا ييية الحفيلية ما الي .الحطل كي ي  ل حضير طعاملا

ام  ييالعفيييف ميين ال  معيياغ السيي ا ية الم يااييف  فييي المنيياطق النا ييية تع مييف  ليي  

 . حطل لطليي الغيذاء كميا هيي الحيال فيي بعيا الياحياغ الصيحراوية المعزوليةال

 هناك  يف   يا  غ تيطين  صييم   مام تع ميف  لي , وحسل تحرياتنا في الميفان

  ام الحطل ل حضير الياباغ الغذا ية كالخبز ال يليف  والشا  بالخصيص.

إن تحضيييير الشيييا  اليييييمي لعا لييية م يسيييطة يسييي لزم اسييي ل ك معيييفل 

 كغ من ال حف سينييا وهيذا ميا يعيا ل مصيفم مين 126    .غ من ال حف ييميا350

 الحطل ي يق ش رتين من اذكاسيا.

 ,وإن كا ييج وام   ميين مصييا م ت ريبييية ميفا ييية مخ ل يية , هييذج اذم ييام

 تبين  ن اس ل ك فحف الحطل إن لف ي ن بص ة  ي  يية منبمية مي  ت فييف يير 

 الزما يي اللرو  الغابية مما ي ثر سلبا  ل  النشاطاذش ام فا ه ي    إل  إت ي 

  .والر ي 

إن الزما يية الصييحراوية تييييم  ليي   سييا  تيييفر منييا  محلييي  يياص 

اومية اذكاسيا وييرها مين اذشي ام المي ,   ي ة تيااف  ش ام صحراوية كالنخيف

ة لييالرم ال  ياي الحيا  وكيذا الرييا  ,للعيامف المنا ية الصعبة كالحرام  المرت عة

حصييل مومن هذا المنطلق ي يال  لينا تيسي  المساحة الغابية ل يأمين  . الشفيف 

ي ول يين اتسي خفام الغيير  ي  ي .  ما ي لحف ال  اي فيي المنياطق الصيحراوية

ن لحطل اذش ام  صف تحضير الطعام ي سبل في إت ي المسياحة الغابيية فا يه مي

 لطبخ الشمسي.إ لا ا الضروم  إ  ال وسيلة بفيلة وم ملة: 

 الطبخ الشمسي في العالف. - 3

ليي  ول , ف [ 1], يعف هيما   وسيسيير  بيي الطيبخ الشمسيي العصير 

فيي  . م 1767 الف    ز مطبخ شمسي بسيط لطليي ال اكلية وكيان  ليك فيي سينة 

بفاييية اليييرن العشييرين ظلييرغ  ييف  تصيياميف لطبا يياغ شمسييية ل يين سيير ان مييا 

   ييه بعيييف الحييرب العالميييية اللا ييية تضيييا  ج إت .ا   ييج بسيييبل   ا لييا الضيييعي 
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فييي  .اتح ياايياغ الطا يييية العالمييية فييزا  اته مييام ب طيييير الطبا يياغ الشمسييية

من ص  اليرن العشرين س لج العفيف من اذ ميال ال  ريبيية ال ما يية وال ر يية 

وبعييف تأسييي   .للييفي تطيييير وتييرويج اسيي عمال الطبا يياغ الشمسييية فييي العييالف

لفولية للطا ة الشمسية  بف  ول م تمر حيل الطبخ الشمسيي وكيان  ليك المنبمة ا

البليف اذول اليذ   صيبح ييي   الطبا ياغ الشمسيية فيي  ,م بالصين1973في سنة 

 .1981سنة 

ثييف بعييف  لييك ظلييرغ  ييف  امعييياغ  المييية تعمييف  ليي  تطيييير الطييبخ 

 Solar Cookers ب شييييلرها بالطبا يييياغ الشمسييييية الفولييييية. الشمسييييي

International في اليتياغ الم حف  اذمري ية.ب   ب 

ليييف   ا هييذا اته مييام الييفولي لييف ف مشييامي  تطيييير وتييرويج الطيييبخ 

يف االشمسي إل  ظليم  ف  تصاميف افيف  ومخ ل ة لطبا اغ شمسية ت ميز بأ اء 

لييييف  صيييبحج  بن الطبا ييياغ الشمسيييية من شييير  . [2],وفعاليييية ت يسييي لان بليييا

ة  صيبح وبعف ظليم   مة ال غيراغ المنا يي . عفيف من  ول العالفاتس عمال في ال

 فم طا يةاته مام والعناية بنشر اس عمال الطبا اغ الشمسيية م زاييفا ل ي ليا تسي خ

  يية ت يافق م  مبف  ال نمية المس فامة.

 ت ربة ال زا ر في الطبخ الشمسي. - 4

اليطير إت إن ال زا ر تحبي بحيف شمسي اف مع بير  لي  كيف مسي يا 

ت يا  وا ه ت ربة اس خفام الطا ة الشمسية في تطبيق الطبخ الشمسيي ما اليج ف يية 

ير فبعف البحث المراعي اليطني والفولي في م ال اس عمال وتطيي .ت ين منعفمة

الطييبخ الشمسييي بييال زا ر لييف   حصييف  ليي      شيياط  و ت ربيية  ااحيية  بييف سيينة  

اليفاا  باسي عمال مطيبخ شمسيي مين  ليف كا ج  ول ت ربة  ااحية لطيبخ .م2005

 كيان  ليك فييو  م.2005    فرييف2صن  محلي في ساحة الشلفاء بأ مام ب اميخ  

إطام  رض  ول الن ا ج الم حصف  ليلا في مشرو  بحث مسي ف بيحيف  البحيث 

ثييف تياصييف العمييف ل طيييير  . فييي الطا يياغ الم  ييف   باليسييط الصييحراو  بييأ مام

لية في هذج الميا. من صن  محلي ت ميز بأ اء  حسن ما     را لطبا اغ شمسية 

  يفم  رةا للأ مال والن ا ج الم حصف  ليلا في إطام هذا المشرو .

 

 المطبخ الشمسي  لبة. - 1. 4

ي  ييين  ساسييا ميين  ليييا   ,ا ييه  ول  مييي   صيين  للييفي ت ريبييي بحييج

بلين   شبية,  اا , مرايا مسطحة وليحة سا نة من معفن الحفيف المغل ن مطلية

بلذا النيي  مين اذاليز   حياول مفي   ماية حيرام  الليحية السيا نة  .  سي   اكن

ول حيييق  ليك  ضي   . ال ي تحمف إ ياء الطيبخ و ليك ب عريضيلا لعشيعا  الشمسيي

الليحة السا نة  ا ف  لبة معزولة حراميا من ال لة الخل ية بطبيية مين الصييي 

سييط الخيياماي وتحييييق الإ حبييا  ول  ييا   الضيييا  الحييرام  إلي  الي . الزااايية

الحرام  يلبج  ل  الياه اذمامي يي ي  ايااي شي اي ي  يين مين صي يح ين 
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مييف. ييةيي  هييذا الغيي ي   4مييف سييم ا م صيييل ين ب ييراغ  ييفمج   3 ايياا ين  اغ 

بلييذج و  .فيييق ايا ييل المرايييا الفا لييية المييزو   بحييياي الفييية مياوميية للحييرام 

يصييل إلي  الليحية السيا نة ليةي  ومفي  إ ياء الص ة يلعيل  وم بيابية تسيمح بال

المرايييا الفا لييية ملب يية  ليي  ال يا ييل الفا لييية للعلبيية وفييق  وايييا تسييمح  .الطييبخ

 . بع   الإشعا  الشمسي السا ط  ليلا إل  الليحة السا نة الملب ة في وسط العلبة

 لينييا بمضييا  ة  لإشييعا  الشمسييي  ,ولليصيييل إليي   ماايياغ حييرام  اييف  الييية

 م من طري الليحة السيا نة و ليك باسي عمال ث ثية مراييا مسيطحة وملب ية المم

تلبييج المراييا ي يين بطرييية تسيمح تيايلليا  نيفما  . ل  ال يا ل العليية للعلبية

مييا  نييف  لاييية اتسيي عمال ف غلييق  ليي  .  ي يين ال لييا  معرةييا لعشييعا  الشمسييي

ا ف محلية يبلر  لي  النمي   المصني  بميا  ووس .[2], السطح العلي  للمطبخ

 .1في الش ف   الصيم

 
علبة المصنوع ب  صورة توضح نموذج المطبخ الشمسي  :1 الشكل  

 بأدرار " ص.و.م.ط.ب.و"

 

               .لفماسة ال  ريبيةا -4.1.1        

 

يية ال  ير  الشي  :ليف تميج الفماسية ال  ريبيية لليذا النميي   وفيق ف يرتين

 وال  ر  الصي ية.

في ال  ر  الش يية ف ان اللفي منلا   اء ال  يامب اذوليية ل يييف   اء  ما 

 . المطبخ وال حيق من فعالي ه لطبخ بعيا اذيذيية مي  تييفير الميف  الزمنيية للطيبخ

وةي  النميي   ميالييا لعشيعا  الشمسيي فييي حييف ال  رييل المياييي  فيي وحييف  

 ييييم  , ال  ربيية  يي ل  يييام .البحييث فييي الطا يياغ الم  ييف   باليسييط الصييحراو 
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بييييا   مايية حييرام  اليسييط,  مايية حييرام  الليحيية السييا نة والإشييعا  الشمسييي 

  ل  السطح اذفيي.

 .و فييي ال  يير  الصييي ية كييان اللييفي منلييا تييييف ميير و  المطييبخ الشمسييي

 ماية حييرام   , فلليذا الغيرض  يييم بيييا  الإشيعا  الشمسيي  لي  وايه المطيبخ

 م  اليسط.الماء المرا  تسخينه و ماة حرا

 

 

 الن ا ج المحصف  ليلا.  - 2. 4.1 

 

 تلخم ال  امب الخاصة بال  ر  الش يية كما يلي:

 طبخ بيضة    26/12/2004ييم  :1 ال  ربة

 كغ 1,5 :طبخ وابة فاصيليا يابسة  28/12/2004ييم  :2 ال  ربة

 غ 462 :طبخ  طعة  اا    29/12/2004ييم   :3 ال  ربة

 فنااين  3:تحضير اليلي    31/01/2005ييم   :4 ال  ربة

ميا و كا ج المف  الزمنية المس غر ة وال  مة للطبخ كما هي ميةحة في

 يلي:

 التجربة 

1                                 
 التجربة

2 
 التجربة

3 
التجربة 

4 

 المدة الزمنية

 بالدقيقة

80 60 270 10 

لسيا نة  ي ل ت ربية  بين تغيراغ  ماة حيرام  الليحية ا  2 في الش ف

 حيث كان ال ي بام ا وكا ج  ماة 2004 يسمبر  2 9طبخ  طعة الفاا  في ييم

 م وميف  الطيبخ°10 حرام  اليسط الخاماي اليصييا  نيف  لايية الطيبخ ت ت عيفا

ين  ملية الطيبخ تميج بفماية حيرام  الليحية السيا نة ت يراو  بي .  يية 60 كا ج 

  . م مما   ا إل   وق ما °120م و100°

 بين تغيراغ  ماة حيرام  الليحية السيا نة  ي ل ت ربية   3في الش ف 

حيث كا ج  ماة حرام  اليسط   2005 اافني   31 طبخ اليلي  في صبيحة ييم

 لميا   يه  نيف شيروق الشيم  كا يج  م(.° 5  صيغر مين) الخياماي ايف منخ ضية

 ماية    حظ  ل  الش ف امت يا  .م°1- ماة حرام  اليسط الخاماي في حفو  

م °140 م إلي  حيفو °40حرام  الليحة السيا نة بصي ة سيريعة حييث ا  يليج مين 

كييف ال  ييامب الشيي يية الم علييية ب حضييير اذطعميية كللييج  . فييي ظييري سييا  ين

يييية  لي   طبيياق مطلييية بطر فيي مييف   منييية معييليية, ليييف تحصييلنا, .بالن يا  ال ييام

  حيث اليضاء  لي  ايف  وصحية وفق  مااغ حرام  ت يق  ماة حرام  البس ر

 امي  ال راثيف.
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 ما   ل ال  ير  الصيي ية ف ا يج ال  يامب  اصية ب سيخين المياء بيصيف 

 تشخيم المطبخ الشمسي ل حفيف مر و ج و لك وفق شروط  بامية معينة.

  ة إن تحليف الن ا ج الم حصف  ليلا في ال  امب ال ي  منيا بليا فيي صيا

وفيا   % 55إل    % 25ي راو  من    ه .م   غ إل  حساب مر و  ال لا 2005

 ل غيراغ ظروي ال  ربة.

 ييييم   صييف تعييين المييف  الزمنييية ال  ميية ل سييخين الميياء ح يي  الغليييان,

  عيرض بيا ياغ تغييراغ  4الشي ف فيي  . ب  امب تسخين كمياغ مخ ل ة من المياء

سيط  ماياغ حيرام  الي  إلي  الغلييان.الماء الميرا  تسيخينه  ل رمن 1 ماة حرام 

 ل  وايه المطيبخ معروةية  يضيا  لي   خاماي وكذا الإشعا  الشمسي اليام ال

ميياغ  عرض المف  الزمنيية ال  مية لغليي المياء حسيل ال  1في ال فول  البيا اغ.

 .المس عملة
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 31:  ماة حرام  الليحة السا نة   ل ت ربة طبخ اليلي  في ييم 3الش ف 
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 .2005أكتوبر  26لتر من الماء إلى درجة الغليان في يوم 1تجربة تسخين  :4الشكل 
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 كمية الماء باللتر 

 1 1.25 2.5 

 15/1/2006 14/6/2005 26/10/2005 التاريخ

المدة الزمنية 

 بالدقيقة

120 119 342 

درجة حرارة 

الوسط 

 الخارجي

26.17 36.24 13.85 

   .المطبخ الشمسي المز و  اتل ياط - 2. 4

 

ة حييث ت ييفر الليحي ,طيبخمالعلبية  و ال ي  ين هذا ال ليا  مين  سيمين: 

طي   شي للا   ,شمسييالسا نة ال ي تحمف   ياء الطيبخ والميرا  العاكسية لعشيعا  ال

تيايه الميرا  .  5كميا هيي ميةيح فيي الشي ف   م افئ ميزو   بلي يف لحميف العلبية

سياحة ال يي مبطريية ت عف الإشعا  الشمسي السيا ط  لي  سيطحلا ي ركيز  لي  ال

 ,يحيية السييا نةلل با  وااييية اتل ييياط حهييذج اليةييعية تسييم .تيةيي   ليلييا العلبيية

ة لشمسي المباشير وال ليا السي لية معرةيت ين ال لا العليية معرةة لعشعا  ا

 .[4]و [ 3],لعشعا  الشمسي اليام   ن طريق المرا  الميةي ة  س ف العلبة

ا م  ي ة من  ف   ط  مس طيلة من المراي المرا   اغ ش ف  ط  م افئ,

المسطحة ملب ية  لي  هي يف مين الخشيل م صيف وفيق شي ف هنفسيي  ياص ليطي  

لي  إبلفي ال يليف من الضيا  الحيرام   .مف  300م افئ  و مسافة ب مية  فمها 

ت  يييين ايييفما لا الشييي افة  .لييييف صيييممج العلبييية بعنايييية تامييية  ي,اليسيييط الخييياما

 مف سيم ا م صييل ين  4والمل يطة لعشعا  الشمسي من ص ح ين  اااي ين  اغ 

لييغ  شييبية يب ليييا    مييا ال يا ييل والبيياب الخل ييي ف   ييين ميين .مييف  5ب ييراغ  ييفمج 

مييف ول حيييييق ال  اميية الحراميييية تييزو  البيياب ب اصيييف الييف  ميييياوم   25سييم لا 

 سيا نة يحيةل العلبية بطرييية تسيمح اتسي  ا   مين  بعيا  تف تحفييف .للحرام  العالية

  1,5سييف وسييم لا   39طيلليا   ,سييف  22مصيني ة ميين المعييفن المغل ين  رةييلا 

لية  لي  ال  ,جولمضا  ة الإشعا  الشمسي السا ط  ل  الليحة السا نة تلبي . مف

مرايييا مسييطحة تسييمح بع يي  الإشييعا  الشمسييي  حييي الليحيية   3العليييية للعلبيية

 فكما هي ميةح فيي الشي , [ 5], السا نة  نفما ي ين ال لا  مياه إل  الشم 

5. 
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" صورة نموذج المطبخ الشمسي المزدوج الالتقاط المصنوع ب "و.ب.ط.م.و.ص :5الشكل 

 بأدرار.

 .ريبيةالفماسة ال   - 1.2.4
 

لييييف تميييج الفماسييية ال  ريبيييية تحيييج الإشيييعا  الشمسيييي الطبيعيييي فيييي 

 ماية حيرام   الخاماي,   ل كف ت ربة  ييم بييا   ماةحرام  اليسط .  مام

 اءالليي  ماية حيرام  ,  ماة حرام  الليياء  ا يف  لبية المطيبخ ,الليحة السا نة

  تصين . يا اذفييي ا ف إ اء الطبخ وكذلك الإشعا  الشمسي السا ط  ل  المس 

 فيي الم مي ية اذولي  ي يين المطيبخ الشمسيي فيامغ, .ال  امب وفق م ميي  ين

 ييية وفييي الم مي يية اللا .ف مييا  ن ي ييين إ يياء الطييبخ فاميييا  و يييير مياييي  تمامييا

طبيياق ال ييي ت طلييل  مايياغ حييرام  اييف   ييفا  بعييا اذبت ييين ال  ييامب  اصيية 

 ن.وكذا ت امب تسخين الماء إل  الغليا ة الي

 .الن ا ج الم حصف  ليلا -2.2.4

تعييرض البيا يياغ الخاصيية ب غيييراغ  مايية حييرام  6 فييي الشيي ف م ييف 

ء الليياء المياييي   ا ييف  لبيية المطييبخ و ماية حييرام  اللييياء المياييي   ا ييف إ ييا

 ماية حيرام  اليسيط الخياماي  .2005 ك ييبر  15الطيبخ ال يامغ  ي ل ت ربية 

 .فيي معروةة  يضا في هذا الش فوكذا الإشعا  الشمسي  ل  المس يا اذ

  حييظ  ن  مايية حييرام  اللييياء المياييي   ا ييف العلبيية  ييف ت يياو غ  

م في ا يف مين سيا ة و ماية حيرام  الليياء الميايي   ا يف إ ياء الطيبخ  يف 120°

فيما يخيم ت يامب تحضيير اذطبياق  .م في ا ف من  ص  سا ة°120ت او غ 

م ميييز  بييذوق  اذطبيياق ج اييف مرةييية وفلييف  منييا بالعفيييف منلييا حيييث كا ييج الن يا 

 يياص ومفييي  ل ييين  مايية حييرام  الطييبخ مع فليية وتسييمح بالح يياظ  ليي  امييي  

نيا  ن هيذا النييي  مين اذاليز  المز وايية حبكمييا ت .ال ي امينياغ ومركبياغ الغيذاء
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حييرام  المناسييبة لطلييي الع ييا ن كييالخبز الاتل ييياط تسييمح باليصيييل إليي   مايية 

  .بطاط  وييرهاوالحليياغ وكذا  لي ال

  يا ج ت ربية طليي كع ية  7و ل  سبيف الملال  عرض فيي الشي ف م يف 

ج وكا ييج الن ي يية النلا ييية ما عيية ميام يية بالي يي .غ وهييي طا ايية450كييان و  لييا 

 .7 المس غرق الذ  لف ي ن طييف كما هي ميةح في الش ف م ف 

 ال  امب الخاصة ب سيخين المياء إلي   ماية الغلييان تميج بيييا   ماية

 عييرض الن ييا ج   8 فييي الشيي ف م ييف .حييرام  الميياء المياييي   ا ييف إ يياء الطييبخ

 .2006اييلية   17في ييم  رمن الماء ل 1الم حصف  ليلا  نف تسخين 
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 15تغيرات درجات حرارة المطبخ الشمسي المزدوج الالتقاط خلال تجربة يوم  :6شكل 

 بدون حمولة 2005أكتوبر 
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 4وم ية الساخنة للمطبخ المزدوج الالتقاط خلال تجربة درجة حرارة اللوح :7الشكل 
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ن في يوم لتر من الماء خلال تجربة تسخينه إلى الغليا 1تغيرات درجة حرارة  :8الشكل 

 .2006جويلية  17
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 .الخ صة -5

بييية فييي هييذج المياليية  ييفمنا الن ييا ج الم حصييف  ليلييا اثيير الفماسيية ال  ري

ميز و   اذول من الني   لبة والليا ي . ية لنمي اين من الطبا اغ الشمسيةالميفا

 .ة  الييةليف  منا بصن  النميي اين بمييا  ووسيا ف محليية ت ت طليل تينيي . اتل ياط

كيييف ال  يييامب بينيييج إم ا يييية اسييي عمال هيييذج اذاليييز  ل حضيييير الغيييذاء الصيييحي 

شمسيية باس عمال الطا ية ال ليف تم نا .وبرهنج   ا لف ال يف في اليسط الصحراو 

 , ضيرواغ النبي ة وبطريية بسييطة مين تحضيير معبيف اذطبياق واذطعمية مين

   ا ن وسيا ف.

ل  معيياغ السيي ا ية فييي لإن الطييبخ الشمسييي يم يين إن ي ييين اييف م يييف 

ل   المناطق المعزولة حيث يساهف في تامين الغذاء الصحي بفون مخل اغ سلبية 

                      .الإ سان  لي واه المعميم البيئة وبفون مهن مس يبف 

 

 

 المراا . – 6
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Le problème acridiens (ORTHOPTERA, 

CAELIFERA dans l’Est 

Algérien) inventaire, bioecologie et régime alimentaire 

 

 * حراث عبود* بن كنانة نعيمة

 مخبر علم التصنيف الحيوي  *

 والبيئي لمفصليات الأرجل

 جامعة قسنطينة
 

*: Laboratoire de bio systématique et écologie des Arthropodes. 

Université Mentouri  Constantine 

Résumé  

 

 La sécurité alimentaire repose essentiellement 

sur la protection des cultures. 

Ces dernières font l’objet d’attaques endémiques par 

les acridiens. L’Algérie, par sa situation géographique et 

l’étendue de son territoire occupe une place prépondérante 

dans l’aire d’habitat des Acridiens. On y trouve plusieurs 

espèces grégariaptes et beaucoup d’autre non grégariaptes  

ou Sauteriaux, qui provoquent des dégâts parfois très 

importants sur les différentes cultures. L’inventaire de la 

faune  acridienne dans l’Est algérien (Skikda, Constantine, 

Oum_El-Bouaghi Batna et Biskra) totalise la présence de  

plus de 40 espèces acridiennes, sont réparties dans quatre 

familles: Acrididae, Pyrgomorphidae, Pamphagidae et 

Acrydiidae. Dont la famille des Acrididae est la mieux 

représentée, tant en  nombre d’espèces qu’en nombre 

d’individus. Des indices écologiques sont traités. 

 Le spectre alimentaire de Calliptamus barbarus 

barbarus est composé essentiellement des plantes de la 

famille Graminées, il s’agit de: Hordeum sp et Triticum 

aestivum,  les Chenopodiacées et les Poacées occupent une 

faible part dans le régime alimentaire de cette espèce.  

Phragmites sp  (Poacées) est le plus consommée par l’espèce 
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acridienne Ocheniridia geniculata  avec une fréquence 

d’occurrence de 93. 75 %.     
  

Mots clés: La sécurité alimentaire, L’inventaire, 

Acrididae, Pamphagidae, 

     Le spectre alimentaire. 
 

 

 الملخص

يييغ يع بر ال را   فيف العيفاو  لإ سيان فطالميا هيف  ا  صيا ي ه و يز  ال

ميين فمييه واتيي   ليي  كييف مييا ا  ييق ميين اييف وكييف فييي الزما يية وا  شييرغ بسييببه 

عيال  تالم ا اغ في  مااء كلير  من العالف حيث اس شلف اليران ال يريف فيي  يليه 

 من سييم  06.)ابية ب  شعا إبصامهف يخراين من اذافاث كأ ه ارا  من شرب

 اليمر(.

و  ي يية اذةييرام ال بييير  للمحاصيييف الزما ييية اييراء ييياماغ ال ييرا  

 Schistocerca gregariaالضيييام مليييف ال يييرا  الصيييحراو  والرحيييال  

(Forskal,1775)  وهييي  هيييف  يييي  بالنسيييبة لل زا ييير والعيييالف وال يييرا  الملييياار

Locusta   migratoria (Linné,1758) ء مبعليير  فييي العييالف يياييف فييي   حييا

اليذ   Dociostaurus maroccanus(Thunberg,1815)وال را  المراكشيي 

يبلر في شمال  فريييا و وموبا وبعا   اليف الشيرق اذوسيط حييث مين الصيعل 

 ال صف  للفج اذ يا   نفما تش ف.

و ييف ظلييرغ   يييا    ييرا ميين النطيياط للييا اليييفم   ليي  ال  شييي  ذاهيي

لغييية بالزما ييية فيييي حالييية تييييفر الضييير وي البيئيييية وإحيييفاث  ةيييرام اسييييمة با

 .والمنا ية المناسبة ل  اثرها وتطييرها بعفما كا ج  ةرامها ململة

فييان الفماسيياغ ال ييي  اريييج لحييف ابن لييف تحضييي بمييا فيييه ال  اييية فييي 

  لة تح ام  مال زا ر وتبي   ا مة   يا  ال را  الم يااف  في ب   ا م  يحة يير 

ر  وم ني ييية ل يييف منييياطق الييييطن. تييي ف  لييي  مسييي يا مخبييير إلييي   ماسييياغ كليييي

ة ال صني  الحيي  والبيئي لم صلياغ اذماف ب امعية  سينطينة  ماسياغ تصيني ي

واير  ذ ييا  ال يرا  والنطياط حييث تمييج تغطيية منياطق مين الشيرق ال زا يير  

والفماساغ ت اليج مسي مر  وهيفا بليفي وةي   ا مية ذ ييا  الميايي   بالشيرق 

 . ال زا ر 

منياطق بالشيرق ال زا ر (سي ي ف    سينطينة   5بيي  يليايا ال را  فيي

 يي  ت يي    لي   مبي   40مين   كليرام البيا ي  باتنية  وبسي ر ( م ننيا مين تييييف 

   ,Acrididae ,Pyrgomorphidae  Pamphagidae  يييييييا  غ وهيييييييي
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 اذكليير تملييي  ميين حيييث اذ يييا   Acrididaeوتع بيير  ا ليية   Acrydiidae.و

 اذفرا .و

  :لني ين من ال را  ةالغذا ي ماسة المييل 

Calliptamus barbarus barbarus (COSTA, 1836)   

م ننييا ميين م حبيية  Ochrilidia geniculata (I.BOLIVAR, 1918)و

 ن النيي  اذول ي ضيف  ضيام ييذا ي  ساسيي مين   يي  حييثالمييل الغيذا ي ل يف 

حياق وماق اليصل حيث يم ين لليذا النيي  إلفلي ي ضف   الني  اللا يالحبيب  ما 

  سا ر مع بر  بلذا النباغ المس عمف في صنا اغ  فيف .

 بالمزمو ييياغ يم ييينمييين  ييي ل الفماسييياغ المعميييية للأ ييييا  الضيييام  

لحيف اتطيير طرق ووسا ف الم افحية النااعية وبأ يف ال  يالي  مين اايف ال يلييف  و 

  ي.  ي وبال الي ةمان اذمن الغذامن الخسا ر. وهفا  بلفي تحييق اك  اء يفا 

يب, بيي  يليايييا, ال ييرا , المييييل الغييذا ي, الحبيي  :ال لميياغ الم  احييية

 اليصل.

 

 
  

 



477 

 

1-Introduction  

La sécurité alimentaire repose essentiellement sur la 

protection des cultures. Ces dernières font l’objet d’attaques 

endémiques par les acridiens, en l’occurrence les sauteriaux 

et les locustes.  Chaque année les acridiens et sautereau 

causes des dégâts importants aux cultures (Doumandji-mitich 

et al 1993). En effet des millions de personnes sont mortes de 

faim a cause de ces insectes, beaucoup d’autres ont souffert 

de la famine, des régions entières ont due être désertes 

(Appert et Deuse 1982), les criquets sont sans doute les plus 

redoutables ennemies de l’homme depuis l’apparition de 

l’agriculture. 

      Il n’y a pratiquement aucun groupe d’animaux 

que celui des acridiens qui de temps aient été associe à 

l’homme et à l’imagination de l’événement catastrophique 

destructeur fatalement inévitable (Kara 1997). 

  L’Algérie, par sa situation géographique et 

l’étendue de son territoire occupe une place prépondérante 

dans l’aire d’habitat de ces Acridiens. Bien qu’en générale 

seule quelques espèces grégariaptes soient considérées 

comme d’importants ravageurs. D’autres espèces non 

grégariaptes soient peuvent devenir très nuisibles lorsque les 

conditions climatiques favorisent leur multiplication. Aussi 

convient-il d’avoir une connaissance très complète de toutes 

les espèces acridiennes dont l’aire d’habitat. 

 La surveillance et la maîtrise du problème 

acridien supposent une connaissance approfondie de la 

biologie et de l’écologie de ces insectes, celles-ci permettes 

de découvrir la phase la plus vulnérable des insectes a 

combattre de façon a    entreprendre une lutte économique 

(Ould elhadj 1992), sur la base des ces données témoignant 

du danger que présentes ces acridiens, plusieurs travaux ont 

étais réalises dans le monde et en Algérie, mais très peux 

d’études ont étais faites dans l’Est de l’Algérie.   
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2-Matériel et méthodes:  

2.1. Cadre géographique 

 L’étude est effectuée dans 4 localités de 

référence de l’atlas tellien et 1 de l’atlas saharien de la partie 

Nord-Est de l’Algérie (fig. 1). Les localités prospectées sont 

situées dans trois étages climatiques: subhumide où les hivers 

sont doux avec des températures qui avoisinent les 7°C pour 

le mois le plus froid (janvier) et une humidité relative (HR) 

de76%, et les étés chauds (T ≈ 31°C pour le mois le plus 

chaud  août et une HR≈ 70%). La zone semi aride est 

caractérisée par des hivers frais (T°≈ 5°C en janvier avec HR 

≈ 70%) et des étés chauds avec une température du mois le 

plus chaud (juillet). Enfin, dans la zone aride du nord 

saharien les hivers et étés sont chauds (T° ≈ 34°C, HR ≈ 

25%). (Louadi. K, 2007). 

 
2-2. Echantillonnage 

Le matériel de capture et d’échantillonnage que nous 

avons utilisé sur le terrain se compose d’un filet fauchoir qui 

permet de récolter les acridiens, une ficelle de 10  mètre de 

long muni de 4 bâtons en bois pour délimiter les quadrants. 

Des flacons en plastiques sont utilisés pour stoker les 

différentes espèces d’Orthoptères durant la prospection, un 

sécateur pour les prélèvements floristiques et des sachets en 

plastique portant la date  et le lieu de capture.  Un carnet de 

notes pour mentionner toutes les observations et les 

informations concernant les acridiens dans leur 

environnement.  

L'objet de l'échantillonnage est d'obtenir une image 

instantanée de la structure de la population acridiennes 

(LECOQ, 1978, VOISIN, 1986). Diverses méthodes de 

captures peuvent être utilisées pour récolter les acridiens en 

fonction de leurs habitats.   Nous citerons DREUX 

(1962,1972), LECOQ (1978), VOISIN (1979, 1980, 1986) et 

LEGALL (1989). Au cours de notre travail, nous avons 
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utilisé la méthode des quadrats qui consiste en un comptage 

précis du nombre d'individus d'acridiens présents sur une 

surface bien déterminée. 
    

 
 2-2.Identification des espèces acridiennes: 

Nous avons utilisé pour la détermination et la 

conservation des orthoptères le matériel suivant: une pince, 

un étaloir, des épingles entomologiques  pour étaler et fixer 

les individus et une boite de collection pour ranger les 

insectes. Pour assurer une meilleure conservation nous avons 

mis de la naphtaline à l’intérieur des boites. La loupe 

binoculaire est utilisée pour l’observation des critères 

morphologiques. 

 La détermination systématique des espèces 

d'orthoptères est effectuée à l'aide de plusieurs clefs de 

déterminations: CHOPARD (1943), JAGO (1963), 

LAUNOIS (1978), VOISIN (1979) et   IHSAN (1988). Pour 

la détermination des espèces végétales, nous avons utilisé la 

clef de détermination établie par QUEZEL (1962) et 

CORATINI (1984). La détermination de quelques espèces 

végétales est faite à l'institut National de formation 

supérieure de l’agronomie saharienne d’Ouargla.  
      

2-3Etude du régime alimentaire 

              Pour l’étude  du régime alimentaire nous 

avons utilisé des boites de pétri en plastique et en verre, des 

pinces fines pour détacher délicatement les épidermes des 

plantes. Nous avons également utilisé l’eau de Javel 

(hypochlorite de sodium) pour éclaircir les cellules ou bien 

pour la décoloration. L’alcool (éthanol) à concentration 

progressive (75°-80°-96°) pour assurer une bonne 

déshydratation. Le montage  est fait entre lame et lamelle 

avec liquide de Faure. La  plaque chauffante est utilisée  pour 

éliminer les bulles d’air.  L’observation se fait grâce a une 
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loupe binoculaire et un microscope photonique. Des 

étiquettes sur lesquelles sont mentionnés la date, la station et 

le nom de l’espèce végétale. 
    

L’étude du régime alimentaire des acridiens dans la 

nature est facilitée par la détermination des fragments 

d’épidermes végétaux contenus dans  les fèces. Ces derniers 

sont comparés à une épidermothèque de référence.  

L'étude du régime alimentaire se résume en trois 

techniques, la préparation de l'épidermothèque de référence, 

le prélèvement des fèces et enfin l'analyse des fèces 

recueillis. (Figure 2). 
 

4-RESULTATS 
 

4-1.Inventaire 
  

L’inventaire de la faune  acridienne dans l’Est 

algérien (Skikda, Constantine, Oum_El-Bouaghi Batna et 

Biskra) totalise la présence de  plus de 40 espèces 

acridiennes, sont réparties dans quatre familles: Acrididae, 

Pyrgomorphidae, Pamphagidea et Acrydiidae. Dont la 

famille des Acrididae est la mieux représentée, tant en  

nombre d’espèces qu’en nombre d’individus dans les 

différentes régions . Nous avons recensé 13 sous-familles, la 

sous-famille  Oedipodinae est la  plus fréquente.  

La liste des espèces est représentée  dans le tableau 

(1). 

Tableau (1): Classification et inventaire des 

Caelifères capturés dans l’Est algérien. 
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Famille Sous-Famille Espèces 
Pamphagidae Pamphaginae Pamphagus elephas (Linné, 1758) 

Ocneridia  volxemii (I.Bolivar, 1878) 
Pamphagus marmoratus (Burmeister, 1838) 
Pamphagus longicornis (Bolivar, 1878) 

Pamphagus sp 

Akicerinae Thmetis cisti (Fabricius, 1787) 

Acrydiidae Acrydinae Paratettix meridionalis (Rambur, 1839) 

Pyrgomorphid

ae 
Pyrgomorphinae Pyrgomorpha cognata minima (Uvarov 1943) 

Acrididae Dericorythinae Dericrys millieri (Finot et Bommet 1884) 

Calliptaminae Calliptamus barbarus barbarus (Costa 1836) 

Calliptamus wanttenwylianus (Pantel 1896) 
Calliptamus sp 

Eyprepocnemidi
nae 

Eyprepocnemis plorans (Charpentier, 1825) 

Heteracris adspersus (Redtenbacher 1889) 
Heteracris harterti (I. Bolivar,  1913) 

Catantopinae Pezotettix giornai (Rossi, 1794) 

Cyrtacanthacri

dinae 

Anacridium aegyptium (Linné, 1764) 

Schistocerca gregaria (Forskal, 1975) 

Gomphocerina

e 

Dociostaurus jago jagoi (Soltani,1983) 

Euchorthippus albolineatus 

albolineatus(Lucus,1849) 

Ochrilidia geniculata(I.Bolivar, 1913) 

Ochrilidia gracilis gracilis (Kraus, 1902) 

Omocestus ventralis (Zetterstedt,1821) 

Omocestus sp 

Acridinae Aiolopus thalassinus thalassinus 

(Fabricius,1758) 

Ailopus strepens (Latereille,1804) 

Duroniella lucasii (I. Bolivar, 1881) 

Oedipodinae Locusta migratoria (Linné,1758) 

Oedipoda fuscocincta fuscocincta (Lucas, 1849) 

Oedipoda miniata miniata (Pallas, 1771) 

Oedipoda caerulescens sulfurecens 

(Saussur,1884) 

Oedaleus decorus (Germar,1826) 

Sphingonotus caerulans(Linné, 1767) 

Sphingonotus rubescens (Walker,1870) 

Sphingonotus vosseleri (Krauss,1902) 

Sphingonotus azurescens (Rambur, 1838) 

Thalpomena algeriana algeriana (Lucas, 1849) 

Helioscirtus.sp 

Acrotylus patruelis  patruelis (Herrich-schaeffer, 

1884) 

Truxalinae Truxalis nasuta (Linné, 1758) 



482 

 

 

 

Figure(3);Pourcentages des différentes familles des Acridiens 

recensées 
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Figure (4 ):Pourcentages des différentes sous-familles des 

Acridien recensées      dans l’Est 

algérien. 
 

 

 

 

 

4-2. Résultats concernant le  régime alimentaire: 

Le spectre alimentaire  de Calliptamus barbarus 

barbarus est composé essentiellement des plantes de la 

famille Graminées il s’agit de: Hordeum sp et Triticum 

aestivum. Les Chenopodiacées et les Poacées occupent une 

faible part dans le régime alimentaire de cette espèce.  

Phragmites sp (Poacées)  est la plus consommée par l’espèce 

acridienne Ochrilidia geniculata  avec une fréquence 

d’occurrence de 93,5 %.  
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Figure (6) ; Photographiques des épidermes des 

plantes consommés 
 

Conclusion et perspectives: 
  

 L’inventaire des acridiens dans l’Est algérien 

totalise la présence de plus de 40 espèces Acridiennes 

appartient au sous- ordre des Caelifères. Elles sont réparties 

en quatre  familles (Pamphagidae, Pyrgomorphidae, 

Acrydiidae et  Acrididae) et 13 sous-familles. La sous-

famille Oedipodinae  est la mieux représentée.  

Les Graminées sont les plus consommées par 

l’espèce Calliptamus barbarus barbarus.Cette espèce montre 

une préférence marquée pour les Graminées, elle est 

considérée comme une espèce  graminivore. 

L’espèce végétale Phragmites sp de la famille 

Poacées est propre au régime alimentaire d’Ochrilidia 

geniculata.    Cette dernière est considérée comme une espèce  

phytophage. 

A travers  ce travail, nous avons contribués à 

identifier les espèces d’Acridiennes  dans l’Est algérien. 

Nous envisageons de faire des études très approfondies sur 

les espèces  acridiennes qui peuvent accéder ou statut de 

ravageurs des cultures ; à savoir la systématique, la 

bioécologique, le régime alimentaire, et de préconiser les 

méthodes de lutte. 
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Résumé  

Depuis l’indépendance (en 1962), les différentes 

politiques et interventions de l’Etat dans le secteur agricole 

avaient pour but d’améliorer le niveau de la production 

agricole et en particulier celle du blé dur pour y arriver à une 

autosuffisance alimentaire. De nos jours, la production de blé 

dur ne couvre que 40% des besoins. L’objectif est donc de 

combler un déficit de 60% de la consommation nationale. La 

faiblesse de la production de blé dur en Algérie découle en 

majeure partie des faibles rendements (14 quintaux à 

l’hectare). Il est donc impératif d’accroître les rendements à 

l’hectare, c’est pourquoi il apparaît plus judicieux de 

développer de nouvelles variétés au meilleur rendement. Cet 

objectif ne sera concrétisé que si les orientations actuelles en 

matière de création et de sélection variétale changent, et si les 

méthodes d’obtention de nouvelles variétés sont bien 

maîtrisées et menées dans le cadre d’une stratégie répondant 

aux préoccupations et aux besoins d’une sécurité alimentaire. 

Les méthodes d’améliorations variétales classiques sont 

relativement longues. La culture in vitro par la méthode 

d’haplodiploïdisation permet de contourner ces difficultés. 

Elle permet une fixation rapide du matériel génétique 

recherché par le sélectionneur. Les méthodes de sélection 
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classiques peuvent désormais être complétées par un certain 

nombre de nouvelles techniques puissantes, l’intégration des 

diverses solutions biotechnologiques dans les programmes 

d’amélioration n’est plus à justifier. Ces nouveaux outils 

offrent de nouvelles opportunités pour résoudre les 

problèmes agricoles là où les techniques traditionnelles ont 

échoué. Plus particulièrement, la maîtrise des méthodes 

conduisant à l’obtention des plantes haploïdes doublées chez 

le blé dur (Triticum turgidum subsp.durum (Desf) Husn.) est 

un objectif d’une importance capitale pour l’Etat algérien en 

vue de l’amélioration variétale de cette espèce.  

Nous apportons dans ce travail notre contribution à 

l’optimisation de l’une des méthodes de production 

d’haploïdes in vitro, la méthode de culture in vitro de 

microspores isolées (CMI) chez le blé dur. Le cœur de notre 

travail est de faire connaître les résultats obtenus chez le blé 

dur grâce à une des méthodes d’obtention des haploïdes 

doublés, la CMI. Chez cette céréale, la première difficulté est 

d’obtenir ces plantes car le phénomène est rare. Des études 

menées au laboratoire de Morphogenèse Végétale 

Expérimentale Haploïde (MVEH), Orsay, France ont abouti à 

la mise au point de méthodes de cultures de microspores 

isolées assurant une production élevée d’embryons et un taux 

significatif de régénération à partir de ces embryons. Nous 

avons utilisé la variabilité génétique de l’espèce en ce qui 

concerne le comportement de ses microspores in vitro et 

leurs aptitude à donner des plantes «haploïdes». 
 

Mots clés:  CMI, Triticum turgidum subsp. durum 

(Desf.) Husn., Sécurité alimentaire,  

Prétraitements, Induction androgénétique,  

Régénération chlorophyllienne in vitro, Albinisme. 
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 ملخص:

ا  مييام ميين  يي ل  ماسيي نا يم ننييا الييييل بييان تشيي ف انينييي لييف يعييف  ا ييي

 يي إ   ظليرغ الفماسية ال .اس خفام  ما ية اتبيياغ المعزولية  نيف اليميح الصيلل

 منييا بلييا الحصيييل  ليي   انيية بيين    ي ييية اذانيية الم حصييف  ليلييا بعييف    ييا  

 ابة الحبيب, هذج  اذ ير  كا ج مسي حيلة  نيف اليميح الصيلل اليذ  ي مييز باتسي 

 حصيل  ل   باتاغ  ضراء. الضعي ة سياء بالنسبة ل ش يف اذانة  و ال

 ف  معام غ  ولية  اريج  لي   صيناي مين اليميح الصيلل ومين بيين 

فيي البي م(  0م4 يام( والمعاملة اذولية بالبرو   ) 7) M 0,3ه تء   ف ما ي يل

من  حسن المعامف ال ي   طج   ا ج لف ي حصف  ليلا إط  ا  نف اليميح الصيلل.  

 5300 سييابي (  ليي  م مييي   5ي بييالبرو   )حيييج تحصييلنا تحييج المعامييف اذوليي

  يليج  1850( منلا 1ChamوKJبياغ الصن ين معا )  2470000انين من بين 

 9 باتيياغ  ضييراء     89( إ      ييج 0MS ليي  وسييط  يياص ب   ييا  النباتيياغ )

  M 0,3مئابر ) الصن ين معا(. من ال ه فان الما ي يل  100 باتاغ  ضراء ل ف 

٪   KJ 2,3في   الب م(   ط  بالنسيبة للصين  0م4رام    يام تحج  ماة ح 7)

 بييياغ.  100 باتيياغ  ضييراء ل ييف  9ميين الإ  ييا  للنباتيياغ الخضييراء    بمعييفل 

ت فم الإشام  هنا إل    يا ج  صيلية ليف يسيبق الحصييل  ليليا  نيف اليميح الصيلل 

ل  وهي إ  ا   باتاغ  ضراء من   ل  انة مسنة وةعج اصطنا يا في وسط إ

  ج للنباتاغ.    من

 Triticum turgidum subsp. durum،ال لمييياغ اذساسيييية

(Desf.) Husn. 

 ما ييية اذبيييياغ المعزولييية، معاملييية  وليييية، ميييا ي يل، معاملييية  وليييية 

تشييي ف انينيييي،  إ  يييا   باتييياغ  ،بيييالبرو  ،  تحيييريا ال شييي ف ال نينيييي اليييذكر 

                  فيف ال ليموفيف          ، ضراء، إ  ا   باتاغ  ضراء

Introduction 

En Algérie la production agricole est faible et ne 

couvre pas les besoins alimentaires de la population. Pour le 

blé qui constitue l’aliment de base, sa production nationale 

est faible: 1,3 millions de tonnes. Le rendement moyen est de 

14 quintaux à l’hectare (blé dur ou blé tendre, d’après la 

FAO, statistiques 2004), production qui couvre 40% des 

besoins nationaux. Il en découle des importations massives: 

1,7 millions de tonnes pour couvrir un déficit de 60%. Il est 

utile de rappeler que pour l’année (2005), l’Etat a mobilisé 

une enveloppe de 1,5 milliards de dollars pour couvrir la 

totalité des besoins domestiques en blé (les deux espèces 
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confondues) dont 500 millions de dollars sont consacrées 

uniquement pour couvrir les importations du blé français (les 

deux espèces confondues): ce qui représente le tiers des 

importations totales en blé. Pour ce dernier, l’Algérie est 

devenue le premier importateur dans le monde. Pour faire 

face à ces défis concurrentiels, mais aussi à d’autres 

évolutions (restructuration à venir des outils de production et 

modifications des techniques de production, nécessité  de 

développer des nouvelles variétés.  

L’enjeu pour une agriculture du blé dur est d’arriver à 

l’autosuffisance alimentaire pour une sécurité alimentaire de 

la population. Il est donc impératif d’accroître les rendements 

à l’hectare, car il n’est plus possible d’étendre les superficies 

consacrées aux céréales. Au contraire, ces superficies sont 

menacées par l’avancée du béton armé et peuvent être 

diminuées dans un futur prochain par l’accroissement 

démographique de la population et son besoin en urbanisme.  

Les méthodes d’améliorations variétales classiques 

sont relativement longues. La culture in vitro par la méthode 

d’haplodiploïdisation permet une fixation rapide du matériel 

génétique recherché par le sélectionneur. Ceci apporte un 

gain de temps considérable dans le processus de sélection. Il 

suffit après l’obtention des plantes haploïdes de doubler leurs 

chromosomes et d’obtenir ainsi, en une étape de lignées 

complètement homozygotes (pures), l’équivalent de plus de 

dix années d’autofécondation. La maîtrise des méthodes 

conduisant à l’obtention des plantes haploïdes doublées chez 

le blé dur est un objectif d’une importance capitale pour 

l’Etat algérien en vue de l’amélioration variétale de cette 

espèce.  

La production des plantes haploïdes doublées est 

devenue la méthode de choix dans la sélection des génotypes 

intéressants recherchés en agronomie. De nos jours la CMI 

est couramment utilisée dans les programmes 

d’améliorations des plantes comme le colza, le tabac, le blé 
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tendre et l’orge. Chez le blé dur la méthode de la CMI est en 

amélioration continue afin d’augmenter le nombre de plantes 

vertes régénérées 

L'haplodiploïdisation a en effet été considérée comme 

une des biotechnologies susceptibles d'apporter une 

contribution très significative à l'amélioration des plantes. 

Matériel et méthodes 

Cette étude a été menée sur des variétés de blé dur 

(Triticum turgidum subsp. durum (Desf.) Husn.), tétraploïde 

(2n = 4x = 28, AABB), et une variété de blé tendre de 

printemps (Triticum aestivum subsp.aestivum) hexaploïde 

(2n=6x=42, AABBDD), Pavon 76 dans la mesure où jusqu’à 

présent aucun génotype de l’espèce T. durum ne pourrait 

servir de modèle. 

Les plantes mères ont été cultivées dans une chambre 

climatisée de type Strader, réglée à la température jour/nuit 

20/15°C avec une photopériode de 16 heures et une intensité 

lumineuse de 1150µE.m-2.s-1.  L’humidité relative y a été 

maintenue à 70% ± 5. Les talles ont été prélevées lorsque la 

majorité des microspores étaient au stade uninucléé tardif et 

ont subi par la suite les prétraitements. 

Le protocole d’isolement des microspores ici est celui 

décrit par De Buyser et al., 2002 sauf pour les prétraitements. 

Avant l’isolement des microspores, les épis ont été 

désinfectés par une solution d’hypochlorite de calcium à 4%. 

Après broyage des épillets, filtration et centrifugation, reprise 

du culot et deuxième centrifugation, les microspores extraites 

ont été cultivées dans le milieu d’induction liquide CHB3 

(CHU additionné de 90 g/l de maltose) (Chu et al., 1990), 

dans des boîtes de Pétri de 35 mm de diamètre à raison de 1,5 

ml par boîte et co-cultivées avec 5 à 10 ovaires par boîte de 

Pétri. 

Après la phase d'incubation dans une enceinte de 

culture régulée à 27°C, les embryons formés ont été comptés 

puis transférés sur le milieu de régénération solide de 
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Murashige et Skoog, 1962 sans hormones (MS0). Suivant 

toujours le même protocole de De Buyser et al., 2002, après 

3 semaines de culture des embryons sur le milieu de 

régénération, les plantes vertes et albina ayant développé un 

système racinaire ainsi que les structures non régénérées en 

plantes ont été dénombrées. 

Un test z de comparaison de pourcentages utilisant la 

formule ci dessous, a été effectué sur les résultats 

androgénétiques  

Soient N1 et N2 les effectifs des deux échantillons 

indépendants. P1 et P2 les proportions ou pourcentages 

observés dans chacun des 2 échantillons à comparer. On 

calcule la statistique z par la formule indiquée ci-dessous. 

Pour appliquer la statistique z il faut que les deux 

échantillons respectent la règle suivante: les valeurs de NP et 

N (1-P) doivent être supérieures ou égales à 5. 
 

 

z =  
|P1  -  P2 | 

P (1-P) P (1-P) 
+ 

N1 
N2 

 
 

 

 
Et pour P dont la formule est la suivante 

 

P =  

N1+N2 

  N1P1 + N2P2 
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Une analyse de variance a été appliquée pour les 

résultats de l’androgenèse in vitro. Les données recueillies 

étant calculées sous forme de pourcentages, ceux-ci ont été 

transformés en arc sin √ p.  

L’effet variétal, l’effet des prétraitements ainsi que 

l’effet d’une interaction variété- prétraitement ont été 

comparés par le test F. 

Résultats et discussion 

Les différentes étapes de la CMI sont portées  en 

Figure 1. 

Le meilleur taux d’embryogenèse a été observée avec 

7 jours de prétraitement au mannitol 0,3M. Ainsi un total de 

13 475 embryons androgénétiques a été obtenu à partir de 

2 693 500 microspores, dont 3 673 ont été repiqués et ont 

donné 85 plantes chlorophylliennes (Figure 2). En moyenne 

sur 100 embryons transférés sur le milieu de régénération 

MS0, deux ont été convertis en plantes vertes. Le rapport 

plantes vertes/plantes albina était de 0,1. Ce dernier était le 

meilleur ratio obtenu chez ce cultivar de blé dur.  

Un autre résultat intéressant (Figure 3) et original de 

cette étude est la régénération des plantes chlorophylliennes à 

partir d’embryons âgés après ce même prétraitement au 

mannitol 0,3M (7 jours). La fréquence de régénération en 

plantes vertes est en effet passée de 1,45 pour des embryons 

âgés de 1mois et 8 jours (38 jours), à 2,87 et 3,83 pour ceux 

qui sont âgés d’1 mois et 14 jours (44 jours) et d’1 mois et 25 

jours (55 jours) respectivement. Un tel résultat n’a jamais été 

obtenu en androgenèse in vitro chez le genre Triticum. 

D’habitude la totalité des régénérations en plantes est 

obtenue à partir de 28 à 35 jours de culture des embryons. 

Au-delà de cette phase, les embryons restant n’ont aucune 

aptitude (ou très rarement) à se convertir en plantes que ce 

soit chlorophylliennes, albina, chimériques, anthocyaniques 

ou autres. 
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Le blé dur (Triticum turgidum subsp. durum (Desf.) 

Husn.) est sans nul doute l’une des espèces cultivées de la 

famille des Poacées les plus récalcitrantes à l’androgenèse in 

vitro.  

Le succès de l’androgenèse in vitro dépend en 

première mondiale des prétraitements appliqués aux 

inflorescences avant l’extraction des microspores. Plusieurs 

prétraitements appelés aussi “stress” ont été développés pour 

réorienter le programme gamétophytique vers un programme 

sporophytique (Touraev et al.,1997). Ce processus peut alors 

être induit par plusieurs approches: par un gamétocide 

(Picard et al., 1987), prétraitements thermiques Picard et De-

Buyser (1975), choc osmotique (Hu et Kasha, 1999). 

L’effet positif d’un prétraitement thermique de 

longue durée a été mis en évidence au laboratoire MVEH, 

d’Orsay (Figure 4). Le prétraitement au froid a permis non 

seulement d’améliorer l’embryogenèse, les résultats obtenus 

étaient très significatifs (Tableau 1) ; mais aussi, pour la 

première fois, d’obtenir des quantités relativement 

importantes de plantes chlorophylliennes (Labbani et al., 

2005, 2006). 

Une analyse de variance des résultats de culture in 

vitro de microspores isolées correspondantes a montré une 

différence hautement significative au seuil  de 5%. Les 

résultats ainsi acquis au laboratoire MVEH d’Orsay, 

montrent qu'il est possible d’obtenir chez l’espèce blé dur des 

haploïdes doublés d’origine androgénétique par la méthode 

de culture in vitro de microspores isolées.  
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Figure 1: Le processus d'haplodiploїdisation in vitro: cas du 

turgidum subsp. durum (Desf.) Husn 
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Figure 2: Effet de la durée du mannitol 0,3M sur la Régénération 

chlorophyllienne en CMI: cas du cv.JK 
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Figure 3: Age d'embryons et l'effet du mannitol en culture de microspores isolées chez le blé dur cv.JK
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Figure 4: Effet de différents prétraitements sur l’embryogenèse en 

culture in vitro de la CMI chez des cultivars de blé dur (pour 

10 000 microspores extraites et cultivées) 

 

 

 

Tableau 1: Analyse de variance à deux facteurs au seuil de 

signification de 5% et 1% pour l’embryogenèse in vitro. Effet des 

prétraitements.  
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Source des 

variations 

 

dd

l 

 

SC 

 

CM 

 

F 

obser

vé 

F théorique ou 

(critique) 

5% 1% 

Variétés 2 0,01

4 

0,00

7 

23,8 3,09 4,8 

Prétraitements 7 0,03

1 

0,00

45 

15,2 2,1 2,8 

Variétés x 

Prétraitements 

14 0,06

2 

0,00

44 

14,9 1,8 2,3 

Erreur 96 0,02

8 

0,00

03 

   

Total 11

9 

0,13

6 

    

       ddl: degré de liberté ; SC: somme des carrés ; CM: moyenne des 

carrés 

Conclusion 

Nos résultats montrent que la fréquence des plantes 

albina peut être réduite par l'action des prétraitements. La 

procédure développée ici, pour la culture de microspores 

isolées chez le blé dur nous a permis d’obtenir avec succès 

des embryons et des plantes chlorophylliennes. Ainsi, en 

ajustant les prétraitements, on devrait pouvoir modifier 

significativement la réponse des microspores, optimiser le 

nombre d’embryons produits et par la suite augmenter le 

nombre de plantes haploïdes chlorophylliennes.  
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